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-Atesora. formacion, experiencia y premios
inusuales para su juventud: ganador de. las
ultimas ediciones de Young:Chef Award de la
Guia Michelin y del Concurso Cocinero del
"Ano en Alimentaria. ‘ Entre otros meéritos
recientes, es finalista nacional de la XX Copa de:
Jerez, por lo que este octubre representara a
Espafia en la final internacional Junto a la
~- sumiller Laura- Rodriguez. En la EE‘C'uela de

Hosteleria Almeraya de su Almeria natal realizé
el Ciclo Formativo de Grado Superlor de Direccion de Cocma y posteriormente la especializacion con el Curso .

de Alta Pasteleria. En 2013 se alz6 como vencedor de la prlmera edicion del Concurso Premio Promesas de la
Alta Cocina de Le Cordon Bleu Madrid, prestigiosa escuela donde en 2014 obtuvo el Diploma de Cocina con
Mencion de honor d1st1nc1on que también recibi6 en 2015 en suDlploma de Pasteleria, obteniendo asi el Gran
Diplome. . -

-“Su propuesta se basa en una cocina sincera y sin artificios, honesta y con el vino como protagonlsta Cristobal
es un cocinero 1nqcu1eto creativo y metodico que asume con ambicion el reto de crear platos con personalidad
a través de una cocina al servicio del producto En sus elaboraciones hay un homenaje al territorio siempre
reivindicando el origen.

Cristobal Mufioz Fernando Moret uillermo Ortega
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