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gastrondmica

Jefe de cocina ’ ik .
Relais & Chateaux La Torre del Visco

Estrella Verde Michelin

4 rabanitos We're Smart® Green Guide

Natural de Maella (Zaragoza). Estudi6.restauracion y gastronomia en la Escuela de hosteleria y
turismo de Cambrils (Tarragona). " - .

Su formacién continué en restaurantes como La Terraza del Casino (Paco Roncero), Les Prés
d Eugeme (Michel Gérard) o Akelarre (Pedro Subijana). Pero es desde 2018-donde ejerce en las
cocinas de este Relais & Chateaux ubicado en la comarca del Matarrana (Teruel) donde elabora
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~ una cocina vegetal y de temporada basada en los productos ecologlcos de la propla finca. Durante

toda su vida la micologia ha estado presente de manera seria e intensa, una pasion. Es por ello.
que en sus platos estaran presentes las setas y trufas del Matarrana y Teruel durante casi toda su
temporada.



